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Antipasti

Insalate

Minestre

Mixed italian cold cuts
Assiette de charcuterie assortie

Beef carpaccio with rocket salad and Grana shavings
Carpaccio de bceuf avec roquette et copeaux de Grana

Buffalo mozzarella with cherry tomatoes
Mozzarella de bufala avec tomates cerises

Smoked scottish salmon and swordfish with toast and butter

Ecossais saumon et espadon fumés avec toast et beurre

Air dried beef from Valtellina with caprino spume and chive

Bresaola de la Valtellina avec caprino mousse et ciboulette

Lukewarm cuttlefish salad ligurian style
Tiéde seiche salade art de Ligure

Bouquet of shrimps with caramelised balsamic
Bouquet de crevettes avec balsamique caramélisé

Boiled vegetables
Légumes boullis

Grilled vegetables
Légumes grillés

Green salad
Salade verte

Mixed salad
Salade mélée

Rocket salad with cherry tomatoes and Grana shavings
Salade de roquette avec tomates cerises et copeaux de Grana

Salad with tomino cheese wrapped in smoked bacon
Salade avec tomino fromage bardé avec bacon fumé

Big salad with boiled egg and tuna
Salade géante avec ceuf et thon

Salad with grilled chicken breast escalope on balsamic
Salade avec supréme de poulet grillé au balsamique
Ticino vegetables soup

Soupe de légumes tessinoise

Cream of potatoes soup with prawns and mussels
Creme de pommes de terre avec crevettes géantes et moules

CHF

15.50/19.50

19.00/25.00

14.00/18.50

22.00/29.50

21.00/28.00

19.50/26.00

31.00

17.00

15.50

8.00

9.50

13.00

18.00

17.00

25.00

9.50

12.50



Pasta

Pasta
fatta in
casa

Risotti

Penne on spicy tomato sauce
Penne avec tomates et piment

Penne with smoked salmon
Penne avec saumon fumé

Spaghetti with Venus clams and courgettes
Spaghetti avec palourdes et courgettes

Spaghetti with meat sauce
Spaghetti avec sauce bolognaise

Tagliatelle with cep mushrooms
Tagliatelle avec cépes

Tagliatelle with cuttlefish, cherry tomatoes and basil
Tagliatelle avec seiche, tomates cerises et basilic

Ravioli filled with ricotta and aubergines on fresh tomatoes,
basil and Grana shavings

Ravioli farcis avec ricotta et aubergines aux tomates fraiches,

basilic et copeaux de Grana

Potato gnocchi with bacon and smoked scamorza cheese
Gnocchi de pommes de terre avec bacon et scamorza fromage fumé

Fiorelli filled with spinach and ricotta on sage-butter

Fiorelli farcis avec épinards et ricotta au sauge et beurre

Risotto with saffron
Risotto au safran

Risotto with cep mushrooms
Risotto aux cepes

Risotto on green apple with curry and prawns
Risotto a la pomme verte avec curry et crevettes

Seafood risotto
Risotto aux fruits de mer

CHF

12.50/16.50

14.50 /19.50

18.00/24.00

13.50/18.00

17.50/23.00

19.50/25.50

18.00/23.50

16.00/21.00

17.50 /23.00

15.00/19.50

18.00 /24.00

18.50/24.50

19.50/26.00



Pesce

Carni

Griglia

Polenta

Contorni

Grilled crabs and tiger prawns with rice
Crabes et crevettes géantes grillés avec riz

Fish from the daily catch with boiled potatoes and vegetables

Marée du jour avec pommes de terre nature et légumes

CHF

44.50

33.00

Filets of perch on sage-butter with boiled potatoes and vegetables  36.00
Filets de perche au beurre et sauge avec pommes de terre nature et légumes

Sliced tuna from the Atlantic with season vegetables

Tranche de thon de lAtlantique avec légumes de saison

Breaded escalope of veal with french fries and vegetables
Escalope de veau a la viennoise avec pommes frites et légumes

Saddle of lamb on fine herbs with patatoes and vegetables
Carré d'agneau aux fines herbes avec pommes de terre et légumes

38.00

38.00

46.50

Beef tenderloin on Merlot from Ticino with pine nuts and terragon  48.00

with potatoes and vegetables

Médaillon de boeuf au Merlot tessinoise avec pignons et estragon servi

avec pommes de terre et légumes

Escalope of porc on Marsala with butter rice
Escalope de porc au Marsala avec riz au beurre

Beef tenderloin (side dish to your choice)
Médaillon de beeuf (garniture a votre choix)

Beef sirloin steak (side dish to your choice)
Entrecote de bceuf (garniture a votre choix)

Veal paillard (side dish to your choice)
Paillard de veau (garniture a votre choix)

Knuckle of veal with polenta
Jarret de veau avec polenta

Braised beef with polenta
Beeuf en daube avec polenta

Hare thighs with polenta
Cuisses de lapin avec polenta

Plate of cep mushrooms with polenta
RagoUt de cépes avec polenta

Butter rice / riz au beurre

Boiled potatoes / pommes de terre nature
Rosemary potatoes / pommes de terre au rosmarin
French fries / pommes frites

Vegetables / légumes

29.00

45.00

39.00

38.50

36.00

22.00/29.00

28.00

24.00/32.00



Pizze

Marinara
Tomato, garlic and oregano
Tomates, ail, huile d'olive et origan

Margherita
Tomato and mozzarella
Tomates et mozzarella

Napoli
Tomato, mozzarella, anchovies
Tomates, mozzarella, anchois

Funghi
Tomato, mozzarella and mushrooms
Tomates, mozzarella et champignons

Prosciutto
Tomato, mozzarella, ham
Tomates, mozzarella, jambon

Vegetariana
Tomato, mozzarella and grilled vegetables
Tomates, mozzarella et [égumes grillés

Gorgonzola
Tomato, mozzarella, Gorgonzola
Tomates, mozzarella, Gorgonzola

Soave 10
Pomodoro, mozzarella, spicy salami and cep mushrooms
Tomates, mozzarella, salami piquant et cépes

Calzone ripieno
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms and egg
Tomates, mozzarella, jambon, champignons et ceuf

Pugliese
Tomato, mozzarella, onions and black olives
Tomates, mozzarella, oignons et olives noires

Salmone affumicato
Tomato, mozzarella and smoked salmon
Tomates, mozzarella et saumon fumé

Pizza del goloso
Tomato, buffalo mozzarella, Parma ham and basil
Tomates, mozzarella de bufala, jambon de Parme et basilic

Siciliana
Tomato, mozzarella, black olives and anchovies
Tomates, mozzarella, olives noires et anchois

Pizza al salame
Tomato, mozzarella and salami
Tomates, mozzarella et salami

CHF

13.50

14.00

15.50

17.00

16.50

18.00

17.50

21.00

19.00

14.50

23.00

21.00

15.00

15.50



Pizza Hawaii
Tomato, mozzarella, ham and pineapple
Tomates, mozzarella, jambon et ananas

Tropea
Tomato, mozzarella, tuna, peppers and onions
Tomates, mozzarella, thon, poivrons et oignons

Prosciutto e gorgonzola
Tomato, mozzarella, ham and gorgonzola
Tomates, mozzarella, jambon et gorgonzola

Ai quattro formaggi
Tomato, mozzarella, Emmentaler, Fontina and Gruyere
Tomates, mozzarella, Emmentaler, Fontina et Gruyere

Prosciutto e funghi
Tomato, mozzarella, ham and mushrooms
Tomates, mozzarella, jambon et champignons

Capricciosa
Tomato, mozzarella, olives, artichokes, mushrooms, anchovies and ham
Tomates, mozzarella, olives, artichauts, champignons, anchois et jambon

Quattro stagioni
Tomato, mozzarella, mushrooms, ham, artichokes and peperoni
Tomates, mozzarella, champignons, jambon, artichauts et poivrons

Gamberetti e rucola
Cherry tomatoes, mozzarella, crevettes and rocket salad
Tomates cerises, mozzarella, crevettes et roquette

Parmigiana
Tomato, mozzarella, aubergines and Grana shavings
Tomate, mozzarella, aubergines et copeaux de Grana

Mascarpone
Tomato, mozzarella, raw ham, mascarpone and rocket salad
Tomates, mozzarella, jambon cru, mascarpone et roquette

Al carpaccio
Tomate, mozzarella, beef carpaccio, truffle oil and Grana shavings
Tomates, mozzarella, carpaccio de beeuf, huile de truffe et copeaux de Grana

Mediterranea
Cherry tomatoes, buffalo mozzarella, courgettes and crevettes
Tomates cerises, mozzarella de bufala, courgettes et crevettes

CHF

17.00

17.50

18.00

18.50

17.50

20.00

18.50

22.00

18.00

19.00

25.00

21.00



CHF

Fornarine Al rosmarino e sale marino 8.00
Pizzabread with olive oil and rosemary
Pain de pizza avec huile d'olive et romarin

Con prosciutto di Parma 16.00
Pizzabread with Parma ham
Pain de pizza avec jambon de Parme

Con mozzarella di bufala, pomodoro fresco e basilico 15.00
Pizzabread with fresh tomatoes, buffalo mozzarella and basil
Pain de pizza avec tomates fraiches, mozzarella de bufala et basilic

All prices are incl. 8 % VAT
Tous les prixincl. 8 % TVA



