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Antipasti	 Tagliata di salumi misti all’Italiana	 15.50 /19.50 
	 Verschiedene italienische Aufschnitte 
	
	 Carpaccio di manzo, rucola e scaglie di Grana	 19.00 /25.00 
	 Rindscarpaccio mit Rucola und Granasplitter

	 Insalata caprese con mozzarella di bufala	 14.00 /18.50
	 e pomodorini
	 Büffelmozzarella mit Cherrytomaten

	 Salmone scozzese e pesce spada affumicati	 22.00 /29.50 
	 con toast e burro 
	 Geräucherter schottischer Lachs und Schwertfisch mit Toast und Butter 

	 Bresaola Valtellinese con spuma di caprino e erba cipollina	 21.00 /28.00
	 Valtelliner Bresaola mit Caprinoschaum und Schnittlauch 

	 Insalata di polipo tiepida alla Ligure	 19.50 /26.00 
	 Lauwarmer Tintenfischsalat nach ligurischer Art

	 Bouquet di gamberetti con misticanza al balsamico caramellato	 31.00 
	 Krevettenbouquet an karamellisiertem Balsamico 

	 Verdure lesse	 17.00
	 Gekochtes Gemüse

	 Verdure alla griglia	 15.50 
	 Grilliertes Gemüse

Insalate	 Insalata verde	 8.00
	 Grüner Salat

	 Insalata mista	 9.50
	 Gemischter Salat

	 Insalata di rucola, pomodorini e scaglie di Grana	 13.00
	 Rucola-Salat, Cherrytomaten und Granasplitter

	 Insalata con tomino avvolto in manto di pancetta affumicata	 18.00 
	 Salatbouquet mit Tominokäse im geräuchterten Speckmantel

	 Insalata gigante con uovo e tonno	 17.00
	 Salatteller mit Ei und Thunfisch

	 Insalata composta con petto di pollo grigliato al balsamico	 25.00
	 Salatbouquet mit grilliertem Pouletbrustschnitzel an Balsamico

Minestre	 Minestrone del fattore (Ticinese)	 9.50
	 Tessiner Gemüsesuppe

	 Crema di patate con gamberi e vongole al vapore	 12.50
	 Kartoffelcremesuppe mit Garnelen und gedämpften Muscheln

	 CHF



Pasta	 Penne all’arrabbiata	 12.50 /16.50 
	 Penne mit Tomaten und Peperoncino

	 Penne al salmone affumicato	 14.50 /19.50 
	 Penne mit geräuchertem Lachs

	 Spaghetti alle vongole veraci con verde di zucchina in giuliana	 18.00 /24.00 
	 Spaghetti mit Venusmuscheln und Zucchetti

	 Spaghetti alla Bolognese	 13.50 /18.00 
	 Spaghetti mit Bolognese-Sauce

Pasta	 Tagliatelle ai funghi porcini	 17.50 /23.00
fatta in	 Tagliatelle mit Steinpilzen
casa 
	 Tagliatelle con seppioline, nero di seppia,	 19.50 /25.50
	 pomodorini e basilico 
	 Tagliatelle mit Tintenfisch, Cherrytomaten und Basilikum

	 Ravioli di ricotta e melanzane con pomodoro fresco,	 18.00 /23.50 
	 basilico e scaglie di Grana
	 Ravioli mit Ricotta- und Auberginenfüllung an frischen Tomaten, 
	 Basilikum und Granaspänen

	 Gnocchi di patate con speck e scamorza affumicata	 16.00 /21.00 
	 Kartoffelgnocchi mit Speck und geräuchertem Scamorzakäse

	 Fiorelli di spinaci e ricotta al burro e salvia	 17.50 /23.00 
	 Fiorelli mit Spinat- und Ricottafüllung an Salbeibutter

Risotti	 Risotto allo zafferano	 15.00 /19.50
	 Safranrisotto

	 Risotto ai funghi porcini	 18.00 /24.00
	 Risotto mit Steinpilzen

	 Risotto alla mela verde con curry e gamberi	 18.50 /24.50
	 Risotto an grünem Apfel mit Curry und Garnelen

	 Risotto ai frutti di mare	 19.50 /26.00
	 Risotto mit Meeresfrüchten
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Pesce	 Scampi e gamberoni alla griglia con riso al vapore	 44.50 
	 Krabben und Riesenkrevetten vom Grill mit gedämpftem Reis

	 Pescato del giorno con patate lesse e verdura	 33.00 
	 Fisch vom Tagesfang mit Salzkartoffeln und Gemüse

	 Filetti di pesce persico al burro e salvia con patate lesse e verdura	 36.00
	 Barschfilets an Salbeibutter mit Salzkartoffeln und Gemüse

	 Tagliata di tonno dell’Atlantico con verdura di stagione	 38.00 
	 Thunfischtranche vom Atlantik mit Saisongemüse 
 
 
Carni	 Scaloppina di vitello alla Viennese con patate fritte e verdura	 38.00 
	 Wienerschnitzel vom Kalb mit Pommes frites und Gemüse

	 Lombata d’agnello alle erbe fini con tortino di patate e verdura	 46.50 
	 Lammrücken an feinen Kräutern mit Kartoffelküchlein und Gemüse

	 Filetto di manzo al Merlot del Ticino con pinoli e dragoncello	 48.00 
	 con patate e verdura
	 Rindsfilet an Tessiner Merlot mit Pinienkernen und Estragon
	 dazu Kartoffeln und Gemüse

	 Scaloppina di maiale al Marsala con riso al burro	 29.00
	 Schweinsschnitzel an Marsala mit Butterreis

Griglia	 Filetto di manzo (contorno a scelta)	 45.00 
	 Rindsfilet (Beilage nach Wahl)

	 Entrecote di manzo (contorno a scelta)	 39.00 
	 Rindsentrecôte (Beilage nach Wahl)

	 Paillard di vitello (contorno a scelta)	 38.50
	 Kalbspaillard (Beilage nach Wahl) 
 
 
Polenta	 Ossobuco di vitello con polenta	 36.00 
	 Kalbshaxe mit Polenta

	 Brasato di manzo con polenta	 22.00 /29.00 
	 Rindsschmorbraten mit Polenta

	 Cosce di coniglio con polenta	 28.00 
	 Kaninchenkeule mit Polenta

	 Piatto di porcini trifolati con polenta	 24.00 /32.00 
	 Sautierte Steinpilze mit Polenta 
 
 
Contorni	 Riso al burro / Butterreis 
	 Patate lesse / Salzkartoffeln 
	 Patate al rosmarino / Rosmarinkartoffeln 
	 Patate fritte / Pommes frites 
	 Verdure / Gemüse 
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Pizze	 Marinara	 13.50
  	 Pomodoro, aglio, origano e olio 
	 Tomaten, Knoblauch, Oregano und Öl

	 Margherita	 14.50
	 Pomodoro e mozzarella 
	 Tomaten und Mozzarella

	 Napoli	 16.00
	 Pomodoro, mozzarella e acciughe 
	 Tomaten, Mozzarella und Sardellen

	 Funghi	 16.50 
	 Pomodoro, mozzarella e funghi 
	 Tomaten, Mozzarella und Champignons 
	
	 Prosciutto	 17.00
	 Pomodoro, mozzarella e prosciutto 
	 Tomaten, Mozzarella und Schinken

	 Vegetariana	 17.50
	 Pomodoro fresco, mozzarella e verdura alla griglia  
	 Tomaten, Mozzarella und verschiedenes Gemüse vom Grill

	 Gorgonzola	 17.50 
	 Pomodoro, mozzarella e gorgonzola 
	 Tomaten, Mozzarella und Gorgonzola

	 Soave10	 22.00
	 Pomodoro, mozzarella, salame piccante e funghi porcini 
	 Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami und Steinpilze

	 Calzone ripieno	 19.00 
	 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi e uovo 
	 Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons und Ei

	 Pugliese	 15.50 
	 Pomodoro, mozzarella, cipolla e olive nere 
	 Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln und schwarze Oliven

	 Salmone affumicato	 23.50 
	 Pomodoro, mozzarella e salmone affumicato 
	 Tomaten, Mozzarella und geräucherter Lachs

	 Pizza del goloso	 22.00
	 Pomodoro fresco, mozzarella di bufala, prosciutto di Parma e basilico 
	 Tomaten, Büffelmozzarella, Parmaschinken und Basilikum

	 Siciliana	 16.00 
	 Pomodoro, mozzarella, olive nere e acciughe 
	 Tomaten, Mozzarella, schwarze Oliven und Sardellen 
 
	 Salame	 17.00
	 Pomodoro, mozzarella e salame 
	 Tomaten, Mozzarella und Salami
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	 Hawaii	 17.50
	 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e ananas 
	 Tomaten, Mozzarella, Schinken und Ananas

	 Tropea	 17.50
	 Pomodoro, mozzarella, tonno, peperoni e cipolla 
	 Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Peperoni und Zwiebeln

	 Prosciutto e gorgonzola	 19.00
	 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e gorgonzola 
	 Tomaten, Mozzarella, Schinken und Gorgonzola

	 Quattro formaggi	 19.00
	 Pomodoro, mozzarella, Emmentaler, Fontina e Gruyère 
	 Tomaten, Mozzarella, Emmentaler, Fontina und Gruyère

	 Prosciutto e funghi	 17.50
	 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi 
	 Tomaten, Mozzarella, Schinken und Champignons

	 Capricciosa	 19.00
	 Pomodoro, mozzarella, olive, carciofi, funghi, acciughe e prosciutto 
	 Tomaten, Mozzarella, Oliven, Artischocken, Champignons, Sardellen und Schinken

	 Quattro stagioni	 19.00
	 Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto, carciofi e peperoni 
	 Tomaten, Mozzarella, Champignons, Schinken, Artischocken und Peperoni

	 Gamberetti e rucola	 23.50
	 Pomodorini ciliegia, mozzarella, gamberetti e rucola 
	 Cherrytomaten, Mozzarella, Krevetten und Rucola

	 Parmigiana	 17.50 
	 Pomodoro fresco, mozzarella, melanzane e scaglie di Grana 
	 Frische Tomaten, Mozzarella, Auberginen und Granaspänen

	 Mascarpone	 17.00 
	 Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, mascarpone e rucola 
	 Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Mascarpone und Rucola 
 
	 Carpaccio	 27.00 
	 Pomodoro, mozzarella, carpaccio di manzo, olio tartufato e scaglie di Grana 
	 Tomaten, Mozzarella, Rindscarpaccio, Trüffelöl und Granaspänen

	 Mediterranea	 21.50 
	 Pomodorini ciliegia, mozzarella di bufala, zucchine e gamberetti 
	 Cherrytomaten, Büffelmozzarella, Zucchetti und Krevetten 
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Fornarine	 Al rosmarino e sale marino	 8.00 
	 Pizzabrot mit Rosmarin und Meersalz 
	  
	 Con prosciutto di Parma	 16.00
	 Pizzabrot mit Parmaschinken 
	  
	 Con mozzarella di bufala, pomodoro fresco e basilico	 15.00
	 Pizzabrot mit Büffelmozzarella, frischen Tomaten und Basilikum

	

Tutti i prezzi incl. 8 % IVA
Alle Preise inkl. 8 % MwSt.
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